


Vinhos tintos

CARTUXA COLHEITA (PORTUGAL) R$ 441

Cléssico vinho tinto portugués, vinho elegante e com boa estrutura de corpo, com estagio en madeira de
carvalho, combina os aromas exuberantes com um sabor persistente e complexo. Uma excelente companhia
para dias memoraveis.

ANGELICA ZAPATA (ARGENTINA) - MALBEC R$ 404

Aromas exalam notas de frutas vermelhas bem maduras, especialmente ameixas e cerejas, além de toques de
especiarias, pimenta preta e cravo. Em boca, é um vinho encorpado, com taninos suaves e aveludados. O final é
longo e persistente.

ANGELICA ZAPATA (ARGENTINA) - CABERNET SAUVIGNON R$ 363

Aromas lembram cerejas vermelhas e ameixas, groselha e notas picantes de cravo e tomilho. No paladar, é um
vinho complexo, intenso e bem estruturado, com taninos macios. Seu final é longo e com delicado sabor de
baunilha.

ALMA NEGRA (ARGENTINA) RS$ 352
Elaborado com um corte das uvas Bonarda e Malbec. De coloragdo pUrpura intensa, apresenta um bouquet
aromatico complexo, onde destacam-se notas de frutas vermelhas, nuances de café e especiarias

SAURUS BARREL FERMENTED (ARGENTINA) - PINOT NOIR RS$ 292

or rubi de média intensidade, brilhante. Aroma repleto de frutas vermelhas maduras, cerejas, morangos e
framboesas, além de especiarias doces, caramelo e tostado do carvalho. Bom volume de boca, com taninos
sedosos, conjunto macio e equilibrado. Final de boca suculento.

CHAMINE (PORTUGAL) R$ 240
Possui um aroma atraente e perfumado, com frutas vermelhas e cerejas. Na boca, é macio e bem equilibrado,
com fruta intensa e notas de especiarias. Tem corpo e boa estrutura de taninos.

LUIZ PORTO (NACIONAL) - SYRAH R$ 220
De coloracdo rubi com reflexos purpura, com notas de amora fresca, baunilha, pimenta negra, noz moscada e
toques defumados. Carro chef da vinicola.

CASAS DEL BOSQUE (CHILE) - PINOT NOIR R$ 202

Revela vibrantes notas de morango, cereja e amora envoltas por um delicado toque de especiarias,
especialmente canela. Um vinho de incrivel equilibrio, sustentado por uma fresca acidez e por taninos suaves e
macios.

PRIMITIVO (ITALIA) R$ 203

Este vinho de cor rubi intensa, com tons violaceos, possui um aroma sutil e complexo, com notas intensas de
marmelada, figo, ameixas e especiarias. Na boca, é agradavel e encorpado, muito bem balanceado e ajustado,
com taninos suaves e um final de prova muito prazeroso.



Vinhos tintos

MARIA MARIA SYRAH (NACIONAL) - SYRAH R$ 195

Cor vermelho rubi de média intensidade, limpido e brilhante. No nariz, mostra-se frutado, com toque leve de
bosque, frutas vermelhas e goiabada, tipicos do Maria Maria. Em boca, tem corpo leve e boa acidez para
equilibrar seu teor alcdolico, com taninos macios e bom volume, deixando-o pronto e facil de beber.

LES ORMEAUX (FRANCA) R$ 179
Apresenta coloracdo rubi claro, limpido e brilhante. Seus aromas sdao predominantemente frutados, com
notas de ameixa, cereja e frutas pretas. No paladar, € um vinho bem estruturado e equilibrado.

MAYOR DE CASTILLHA (ESPANHA) - TEMPRANILLO R$ 177

Este vinho de cor roxo brilhante possui um aroma de notas intensas de frutas selvagens vermelhas e
maduras. Na boca, apresenta 6timo frescor no comeco. Depois, se mostra um vinho muito bem estruturado,
intenso e frutado.

CERESSOU (FRANCA) R$ 157
Aroma de notas intensas de frutas selvagens vermelhas e maduras. Na boca, apresenta 6timo frescor no
comeco. Depois, se mostra um vinho muito bem estruturado, intenso e frutado.

LUIZ PORTO (NACIONAL) - MERLOT R$ 151
O paladar equilibrado, com textura aveludada, boa persisténcia que se completa quando harmonizado com
a gastronomia. Maduro com notas de baunilha, café, tabaco e leve tostado.

INVASOR ESCOLHA (PORTUGAL) R$ 149
Notas de frutas maduras, com aromas de frutas vermelhas e especiarias, com taninos macios e final frutado.

QUINTA DE ALORNAS (PORTUGAL) R$ 147
Apresenta coloracdo granada e aroma com notas de frutas vermelhas maduras e um ligeiro toque de
madeira. No paladar possui taninos suaves, é encorpado e redondo. .

TRIA NERO D’AVOLA (ITALIA) R$ 141

De cor vermelha possui um aroma de ameixa, frutas vermelhas, pimenta e cravo. Na boca, é um tinto
frutado, medianamente encorpado e harmonioso. Ele apresenta ainda uma leve picancia e taninos redondos
e balanceados..

DESTEMIDO - CABERNET SAUVIGNON JOVEM (CHILE) R$ 139
De cor rubi profundo e aromas com notas de cereja e ameixas negras. Macio em boca, uma boa acidez e
termina com discreta picancia.

DESTEMIDO - CARMENERE JOVEM (CHILE) R$ 139
De cor violeta e aromas de frutas negras maduras, especiarias e chocolate. Em boca, sensacdo frutada e
apimentada

AMADEO (ARGENTINA) - MALBEC R$ 131

Aroma de frutos vermelhos e pretos como amoras, cassis e ameixas, assim como um elegante toque de
baunilha, proveniente do carvalho. Na boca, apresenta boa concentracdo, corpo médio, taninos doces e
sedosos, com um final de boca muito agradavel.



Vinhos brancos

LUIZ PORTO (NACIONAL) - CHARDONNAY R$ 174
Paladar intenso, equilibrado, untuoso, com acidez marcante e persisténcia do sabor. Este vinho se diferencia
porque consegue associar a poténcia com a elegancia, o que o torna especial e diferenciado.

MAYOR DE CASTILLHA (ESPANHA) - VERDEJO R$ 171
Possui um aroma fresco, com notas tipicas da casta, como maracuja e toranja, sobre fundo de relva recém-

cortada. Harmoniza muito bem pratos leves como peixes grelhados e frutos do mar.

CERESSOU (FRANCA) RS 159

Possui um aroma fino, floral e com um delicado mineral. Na boca, ¢ alegre, fresco e equilibrado.

LUTRA (PORTUGAL) R$ 140
Vinho de cor amarelo citrino. No nariz possui aroma harmonioso de ervas. Na boca é muito frutado e mineral.

MILLAMAN (CHILE) - SAUVIGNON BLANC R$ 136

De cor amarela palida possui um aroma atrativo e complexo, com uma boa mescla de notas citricas e frutas
tropicais. Na boca, apresenta corpo médio e boa estrutura. Possui uma acidez equilibrada, com um persistente
sabor.

Vinho rose

LES LARMES DU VOLCAN (FRANCA) R$ 172
Possui um aroma intenso e fresco, com notas cristalinas de morangos e groselhas. Na boca, é um rosé
distinto, estruturado e com uma acidez vibrante. Seu final de prova é longo e mineral.

@gmmmé@
ESPUMANTE MARIA MARIA (NACIONAL) R$ 188
ESPUMANTE LUIZ PORTO NATURE (NACIONAL) RS$ 172

IMeia ga/?/z@fa/

CONDES DE BARCELOS BRANCO (PORTUGAL) R$ 72
CONVENTO DA VILLA TINTO (PORTUGAL) R$ 69

« TAXADEROLHA R$75



507&5155@5’ élé vinbos
\Vinhos exclusivos da casa.

*conferir disponibilidade.

BOURGOGNE COTE D’OR (FRANGA) - PINOT NOIR  R$ 456

Cor vermelha cereja e tons rubis profundos. No nariz, exala sabores de cereja, groselha negra, amora e,
ocasionalmente, roma ou peodnia. O paladar é flexivel e delicado, com taninos finos, um frutado delicioso e textura
elegante, culminando em um final com delicado frescor.

PONTE (PORTUGUES) R$ 442

Possui um aroma de fruta preta, doce de ameixa, menta e especiarias, com notas tipicas. Na boca, é deliciosamente
equilibrado e rico, possuindo uma surpreendente frescura. E estruturado, com taninos exuberantes, que asseguram
sua longevidade.

DV CATENA (ARGENTINA) - PINOT NOIR RS 288

Garante aromas de especiarias com taninos sedosos e abundantes, enquanto o vinhedo Adrianna contribui
para sedutoras notas florais e de frutos do bosque. E um Pinot delicioso, que combina cativantes aromas
tipicos desta uva, com elegantes notas das barricas de carvalho

STELLA VALENTINO - TEMPRANILLO GRAN RESERVA (NACIONAL) R$281

F um vinho de intensa coloracdo rubi, com muita profundidade e vivos aromas de frutas negras em compota, muito
bem casadas com a madeira de 12 meses de envelhecimento em carvalho. Em boca, mostra-se aveludado, com
6tima estrutura tanica e volume de boca, combinagdo perfeita para torna-lo um grande vinho de guarda.

STELLA VALENTINO MODESTUS - SYRAH GRAN RESERVA (NACIONAL) R$ 265

Este vinho se mostra com profunda coloragdo rubi, ricos e complexos aromas que remetem a frutas negras, alcacuz,
couro e violeta, com a presenca da madeira muito bem complexada ao conjunto. Em boca, seu corpo é untuoso,
com taninos potentes e elegantes, com acidez equilibrada.

STELLA VALENTINO MALUS - TEMPRANILLO ROSE (NACIONAL) R$ 193

E um vinho com étima cor, rosa claro, limpido e brilhante. Aroma muito delicado, rosas, péssegos brancos, leve
talco. Em boca, se apresenta muito leve e fresco, com acidez refrescante, corpo leve, saboroso, retrogosto longo e
persistente

STELLA VALENTINO LONORIS - SAUVIGNON BLANC (NACIONAL) R$ 177
Lonoris € um vinho limpido, de linda coloracdo amarelo-palha. No nariz, aromas delicados, porém exuberantes, com
toques de grama cortada, maracuja e frutas citricas. Em boca, tem leve picancia, boa acidez e corpo untuoso.

STELLA VALENTINO MODESTUS - SYRAH (NACIONAL) R$ 170

E um vinho vermelho rubi com reflexos violéceos e profundo, com boa limpidez. No nariz, apresenta notas de frutas
vermelhas e leve toque defumado. Em boca, tem bom corpo, taninos macios e estrutura gostosa, tipico desta
variedade emblematica das Minas Gerais.



